WESELA | BANKIETY | KONFERENCIE | CATERING EVENT & CONFERENCE Jyfw

Twoje wymarzone wesele w sercu Gdanska!

Zabytkowy budynek dawnejkantyny oficerskiej na osiedlu Garnizon to dzis elegancka przestrzen,
idealnanaslubiwesele. Potaczenie historycznego urokuznowoczesnymdesignemtworzy
wyjatkowg atmosfere, ktora goscitajuzwiele wyjgtkowych uroczystosci slubnych.

Dysponujemy dwiema niezaleznymi salami bankietowo/konferencyjnymi, restauracjg ArtBistro by
Progreszceniongautorskakuchnig polska, otoczeniem petnymzieleni, romantycznym potokiem
Strzyzaistawemzfontanng-idealnymnasesje zdjeciows.

Lokalizacjaw centrum Wrzeszcza zapewniatatwy dojazd, parkingiibaze noclegowa.
Za sukcesem Progres stoi zespoét pasjonatéw, ktorzy zrealizowali tysigce wydarzen —od kameralnych
przyje¢ poweselanakilkasetosob. Nasze korzenie siegajg bistro FAMILY C BUSINESS, a dzis oferujemy
kompleks sal, restauracje, profesjonalng obstuge, wtasny catering na kazdg okazje i sprzet

gastronomiczny.

Zprzyjemnos$cig pomozemy zorganizowaé Wasz wyjatkowydzien. Zapraszamydo kontaktu!

+48 694 688 850
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SEZON 2027
PROPOZYCJE MENU WESELNEGO

* PODANE PONIZE) KOSZTY MENU INAPOI ZAWIERAJA:
v" wynajem sali weselnejtgcznie z tarasem,
v’ stoty okragte lub prostokatne z obrusami (biate lub czarne),
v' krzesta z pokrowcami (biate lub czarne),
v’ stoty koktajlowe z pokrowcami (biate lub czarne),
v'  stoty bufetowe,
v obstuge kelnerska i kuchenna,
v' caty sprzet cateringowy, potrzebny do wyserwowania dan oraz napoi,
v' profesjonalng pomoc logistyczng przy ustalaniu szczeg6tow imprezy weselnej

Do rachunku zostanie doliczony serwis wwysokosci 5%

PropozycjaNr. 1
(314 zt/brutto /o0s.)*

Zupaserwowana
Roso6t zdomowymi kluskami lanymi, kurczakiem i warzywami
Danie gtéwne serwowane

Roladkazindykawypetnionaszpinakiemigorgonzolg, soswinno maslany,
talarkiziemniakéw opiekane wziotach, sataty kolorowe zpomidorkamicherry i
julienne paprykowym zdressingiem ziotowym

Bufetzimny

tosos$ marynowanywwinie i kolorowym pieprzu
Duet sledziowy(w$mietanie,wmarynacie FB)
Pasztetdomowyz zurawingimarynatami
Deska mies pieczonych
Roladka wieprzowa z grzybami
Marynowane karczochyzmusemztuniczyka
Mus z sera lazur w kruchej babeczce
Hummus curry z sezamem z grzankami
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Dodatkido bufetuzimnego

Sostatarski
Soszurawinowy
Soschrzanowy

Pieczywo domowej roboty
Masto

Satatki

Satatkajarzynowa
Satatka z kapusty pekiniskiej, grillowanego kurczaka, ogorka, kukurydzy, sos jogurtowo-czosnkowy

Daniaciepte wnocypodane wbufecie

Barszcz czerwonyz pasztecikiem
Wolnoduszonawieprzowinaw sosiez czerwonegowina
Kasza gryczana z czosnkiem
Surdéwka coleslaw

Bufet stodki

Sernikcynamonowo-miodowy
Orzechowiec z karmelem
Ciasto sliwkowe

Napoje bezalkoholowe (bez limitu)

Kawazekspresucisnieniowego Nespresso,
Herbaty smakowe,
Wodaniegazowana/gazowana
Soki owocowe, napoje gazowane

PropozycjaNr. 2
(338 zt/brutto/os.)*

(prosimy o wybodr jednej zupy dlawszystkich gosci na dwatygodnie przed przyjeciem)
Zupa
Kremz grzybow lesnych z groszkiem ptysiowym

Esencjonalnazuparybnanabrandyzkrewetkamiiwarzywami
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Dania gtéwne podane wpétmisach

Filetzdorszazsosemzzielonego pieprzu
Zraziki wieprzowe w sosie mysliwskim
Udko z kaczki po polsku zsosem pieczeniowo - zurawinowym
Ziemniakizkoperkiem
Kopytka domowe
Burakizasmazanezchrzanem
Suréwka coleslaw

Bufetzimny

Pstragteczowyw zalewnie octowej
Krewetki z sosem koktajlowym
Mix domowych pasztetéwz dodatkami
Roladkizindyka nadziewane mozzarellg i suszonymipomidorami
American roast nadziewane gorgonzolg
Bouchees nadziewany musem grzybowym
Hummuszpieczonych buraczkéwzbagietkg Rozki
filonadziewane szpinakiemifetg

Dodatkido bufetuzimnego

Sostatarski
Soszurawinowy
Soschrzanowy

Pieczywo domowej roboty
Masto

Satatki

Satata Cezar z grillowanym kurczakiem Satatka
zawokado zpomidorami koktajlowymi

Danie ciepte

Lekko pikantnazupa harirra
Kurczak pieczonyw domowej marynacie Jerk
Kolorowy ryz

Bufet stodki

Tiramisu
Sernikzowocami
Ciasto marchewkowe
Mus czekoladowy zwisnig
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Napoje bezalkoholowe (bez limitu)

Kawazekspresucisnieniowego Nespresso,
Herbaty smakowe,
Wodaniegazowana/gazowana
Soki owocowe, hapoje gazowane

PropozycjaNr.3
(358 zt/brutto/os.)*

Zupa
Kremzsoczystych pomidorowz mozzarellgi swiezg bazylig
Dania gtéowne podane wpotmisach

tososwsosiewinno-maslanym
Zrazikiwotowe wsosiewtasnym De
volaille z mastem
Puree ziemniaczane
Kaszapeczakzwarzywami
Marchewka z groszkiem
Mizeria z koperkiem

Bufetzimny

Terrina ztososia i sandacza

Pstragpod cytrynowa galaretka
Pasztetdrobiowypieczonyzmusemchrzanowym
Rolada z kaczki z bakaliami
Poledwiczka a’la Czarnolas
Ptatkiindykaz gorgonzolgigruszka
Rukolowo-szpinakowe krazkiz kremowym serkiem Tarta

buraczanaz orzechami wtoskimi

Dodatkido bufetuzimnego

Soszurawinowy
Soschrzanowy
Sostatarski
Pieczywo domowej roboty
Masto
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Satatki

Sataty zgruszka, winogronamiiorzechamilaskowymi
Satatka Nicejska z szynkg i serem

Danie ciepte

Zupaboczniakowa z ciecierzyca
Pierogi:
-zmiesemiokrasgzcebuli
-ukrainskie

Bufet stodki

Tiramisu
Sernikzowocami
Ciasto biszkoptowe z galaretkai owocami Mus
waniliowy z owocami

Napoje bezalkoholowe (bez limitu)

Kawazekspresu cisnieniowego Nespresso,
Herbaty smakowe,
Wodaniegazowana/gazowana
Soki owocowe, hapoje gazowane

PropozycjaNr.4
(386 zt/brutto/os)*

(prosze owybdrjednego dania gtdwnego i przystawki dlawszystkich gosci na dwatygodnie przed
przyjeciem)

Przystawka
Carpaccio wotowe z parmezanem, kaparami, oliwa truflowa, rukola
Carpaccio ztososia z marynowanym ogérkiem, czerwona cebulg i pieprzem gruboziarnistym
Zupa

Zupahomarowa zravioliztososiaihalibuta
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Danie gtowne
Stekwellington z puree ziemniaczanym i konfitowang marchewka
Comberjagniecy z brukselka, marchewka i pieczonymi czastkamiziemniakéw, sos demi
Bufetzimny

Grawlaxztososiaz nutgwanilii na pumperniklu
Tortillazwotowing i awokado
Pierszkaczkinarézowozczarng porzeczka
Balotyna z kurczaka z prazonymi migdatami zdwoma musami brokutowym i marchewkowym Tatar z
tososiaz ogérkiemi mascarpone
Rozkifrancuskie zmusemz suszonych pomidordw Tatar
zbaktazana nagrzance
Pasztetweganskizzurawing napumperniklu Deska
wedlin i seréw z maryanatami

Satatki

Satatkazosmiornicg, salsapaprykowa Satatka
zmelonem oliwkami kalamate

Danie ciepte

Zurekz biatg kietbasgichrzanem
Gulasz zdzikazwarzywami
Placuszkiz ciecierzyca, soczewicg i brokutem z oliwa z suszonymi pomidorami

Desery

Tartaczekoladowa
Biata czekolada z malinami, ciastkiem czekoladowym i palong biatg czekoladg Deser
bezowy zkrememwaniliowymiswiezymiowocami
Owoce filetowane

Napoje bezalkoholowe (bez limitu)

Kawazekspresucisnieniowego Nespresso,
Herbaty smakowe,
Woda niegazowana/gazowana
Sokiowocowe, hapoje gazowane
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OFERTAUZUPELNIAJACA

Propozycje dan wegetariannskich / weganskich
(dania przyktadowe, ostateczne potrawy zostang podane blizej terminu wesela)

Progres zadba/zobowiazuje sie do przygotowania dar obiadowych ze specjalnymi dietami
(wegetarianskich/weganskich, itp). Dania wieczorne sajuz uzaleznione od wyboru jednego zestawu przez
Organizatora dlawszystkich Goscilub dodatkowo ptatne za powiekszenie go o diety specjalne.

Przystawka:
Satatka ze spaghetti z cukinii, zgranatem i pestkami stonecznika

Tatarzbaktazanazcebulg pertowg orazrzodkiewka podany na grillowanym batacie

Danie gtowne:
Placuszkizciecierzycyicukiniipodane naratatouille zpestkamidyni

Risotto borowikowe z selerem naciowym, parmezanemiziotami

Marynowany w ziotach twarozek sojowy podany z kolorowymi satatami ze swiezymi warzywami julienne i
dressingiem cytrynowym

Gratinzbrokutami, groszkiemiserem lazur, lekkisos podgrzybkowy

STOLWIEJSKI
(22 zt/brutto/os)

Petakietbaswiejskich /Kabanosy/Salceson/Szynka
Kaszanka/Boczek/Smalec
Ogorki kiszone / Marynaty / Pieczywo wiejskie

DOMOWE NALEWKI
(22zt/brutto/os)

(dowyboru 3 smaki, kazdy dodatkowy smak +5 zt/os)
Wisnia/Chrzan/Dereri/ Owoce lasu / Malina/ Czarny bez / Zurawina

LODY WLOSKIE
(17zt/brutto/os)

Wafelki, kubeczki, owoce, posypki
(ofertaprzewidziananaok2h)
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SLODKISTOL-MONOPORCIE
(22zt/brutto/os)
(jako dodatek do deserdowz powyzszych ofert menu)

- KOSZTDODATKOWY 34Zt BRUTTO OD OSOBY
(jako petny zamiennik powyzszych ofert menu)

Zestawczterechdeserowwczterechroznych smakachiksztattach(monoporcje):

1. Muszbiatejczekolady/ adwokat/ kruche ciastko (GLUTEN/LAKTOZA)
2. Orzechowy Bite - Mus z biatej czekolady/ solony karmel/ orzechy ziemne (LAKTOZA/ORZECHY)
3. LovePistacja-Muszmlecznejczekolady/ pistacja/wytrawna czekolada/ malina
(LAKTOZA/ORZECHY)
4. Classic-Klasycznyptys$/kremwanilia Bourbon/czarnybez (GLUTEN/LAKTOZA)

POZOSTALEINFORMACJEUZUPELNIAJACE:

- PODANE KALKULACJE PRZEWIDUJA MIN. 40 PELNOPLATNYCH UCZESTNIKOW WESELA
WESELE PRZEWIDZIANE JEST DO 11h, MAKSYMALNIE DO 4 RANO, ZMIANY GODZIN USTALANE
INDYWIDULNIE
- ZAMOWIENIE DLA DZIECIZ MENU DZIECIECEGO, DO LAT 10-150Zt ZA DZIECKO
- OBSLUGADODATKOWA (Dj, FOTOGRAF)-130,00Zt/OSOBA
- SKORZYSTANIE Z EKRANU /RZUTNIKA-300,00 Zt.
- UZYCIE NATERENIE OBIEKTU CONFETII-500,00 Z
- SLUB CYWILNY NA SALI BANKIETOWEJ-1000,00Zt
- PRZYGOTOWANIE DODATKOWEGO StODKIEGO STOLU Z FIRMY ZEWNETRZNEJ -600,00 7+
(ZAKRES /ILOSCI/RODZAJMUSIZOSTAC USTALONY ORAZZAAKCPTOWANY PRZEZ PROGRES)
- TORTZFIRMY ZEWNETRZNEJ-BEZ DODATKOWYCH KOSZTOW
ISTNIEJE MOZLIWOSC MODYFIKACJI INDYWIDUALNEJ MENU, ZMIANY MOGA MIEC WPLYW NA
FINALNA CENE MENU
- DIETY SPECJALNE POWYZEJ 10% OGOLNEGO ZAMOWIENIA MOGA MIEC WPLYW NA CENE
- NASALINIE MOZNAUZYWAC DYMU (ZWYJATKIEM DYMU ,,CIEZKIEGO”) ORAZ RAC
- SWIECZNIKI DOPUSZCZALEN TYLKO W ZABUDOWANYCH KLOSZACH
- WSZELKIE MOCOWANIE DEKORACII - MUSI BYC ZATWIERDZONE PRZEZ ZLECENIOBIORCE
- SZEROKA BAZANOCLEGOWA W NAJBIZSZEJ OKOLICY SALI WESELNE!J

W przypadku zmniejszenia liczby ponizej 40 petnoptatnych uczestnikéw Wesela, zastosowanie ma
ponizszatabeladoliczen docenymenu:

Liczbaoséb Doptatadocenymenu
30=-39=< + 44 zt/os
29< Cenaustalanaindywidualnie
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APERITIFNAPOWITANIE

Winamusujace
Prosecco Montelvini Extra Dry (0,75l) 96zt /btl.
VinoSpumante
(D.O.C ltaly), Glera, Chrardonnay

Prosecco Montelvini Brut Rose (0,75l) 108 zt/btl.
(D.O.C ltaly), Glera, Pinot Nero

PROPOZYCJEALKOHOLI -OPENBAR

PAKIETPODSTAWOWY
(104,00 zt/brutto/os)

WaodkaWyborowa
Piwo
Wino biate:
CasaMariaTinto (D.O. Rueda, Hiszpania), Verdejo
Wino czerwone:
CasaMariaTinto(D.O. Rueda, Hiszpania), Tempranillo

PAKIET PREMIUM
(136,00 zt*/brutto/os)

WhiskeyBallantines
GinSeagrams

RumHavannah (3yo)

Wddka Absolut
Wino musujgce, Aperol
Piwo, Campari, Martini Bianco/Dry
Wino biate:
CasaMariaTinto (D.O. Rueda, Hiszpania), Verdejo
Wino czerwone:
CasaMariaTinto (D.O. Rueda, Hiszpania), Tempranillo
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PAKIET LUX
(158,00 zt*/brutto/os)

Whiskey Jameson Irish/ Chivas 12Y.0. Gin
Beefeater
RumHavanaClub (3yo/7yo)
TequilaOlmeca(gold/silver)
Kahlua / Baileys
Woédka Ostaya
Wino musujgce, Aperol
Piwo, Campari, Martini Bianco/Dry
Wino biate:
CasaMariaTinto (D.O. Rueda, Hiszpania), Verdejo
Wino czerwone:
CasaMariaTinto (D.O. Rueda, Hiszpania), Tempranillo

* |ISTNIEJE MOZLIWOSC DOMOWIENIA PROFESJONALNEGO BARU (PAKIET PREMIUM | LUX):
- przygotowanie profesjonalnego baru z pethnym wyposazeniem
-obstuge barmanska
- potrzebne dodatki do ustalonych koktaijli

Koszt dodatkowy-820,00zt/ za bar* (min. 40 oséb)

NASI PARTNERZY | REKOMENDACIJE

Wspodtpracujemy z wyselekcjonowanymi partnerami, ktérzy wspierajg organizacje wydarzeh w
naszym obiekcie na najwyzszym poziomie. Dzieki tej wspoétpracy nasi goscie moga korzystac z
preferencyjnych warunkéow w rekomendowanych hotelach znajdujacych sie w poblizu, w tym
atrakcyjnych rabatow i elastycznych zasad rezerwacji.

Oferujemy réwniez dostep do sprawdzonych ustugodawcéw — od cukierni i florystow, po DJ-6w,

oprawe muzycznag i fotobudki — co pozwala kompleksowo zaplanowac¢ wesele, konferencje lub

kazda inng uroczystosé. Dzieki naszym partnerom organizacja wydarzenia staje sie wygodniejsza,
bezpieczniejsza i dopracowana w kazdym detalu.

Serdecznie zapraszamy do kontaktu, podczas ktdrego z przyjemnoscig zaprezentujemy nasz obiekt
i przedstawimy Panstwu naszg szczegdtowg oferte.
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