/Zamowicnia

Dla Panstwa wygody zamowienia przyjmujemy mailowo.
Mozecie przestac nam wybrane pozycije wraz z iloscig w jednej
wiadomosci lub skorzystac z formularza dotgczonego do
oferty.

Zamowienia e - mail:
k.bako@progres-event.pl

Telefon kontaktowy
609 392 202 / 694 688 850

Qdbior zamowienia

Restauracja ArtBistro by Progres (osiedle Garnizon)
ul. Juliusza Stowackiego 17, 80-257 Gdansk.

Zamowienia przyjmujemy do 20 grudnia.

Po ztozeniu zamowienia zostanie ono potwierdzone przez nas droga
mailowa na wskazany przez Panstwa adres e-mail. W tej samej
wiadomosci zatgczymy fakture proforma z prosbg o wptate zadatku
w wysokosci 100 zt brutto, stanowigcego zabezpieczenie realizacji
zamowienia.

Odbior:
23.12 (wtorek) w godzinach 15:00 - 19:00,
24.12 (sroda) w godzinach 10:00 - 14:00.
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Formularz zamowicnia

Migsa picczone

+ Szynka wieprzowa peklowana, pieczona w catosci z miodem, 45zt /500 g I:l
czosnkiem i tymiankiem
+ Rolada z boczku z farszem miesnym z musztarda francuska 30zt /200 g I:l
Pasztety
« Zkaczka i czarnym pieprzem 32zt /250 g I:l
+ Wieprzowy ze $liwka 302zt /250¢g I:l
Do pasztetow i mies proponujemy do wyboru sosy
+ zurawinowy z rozmarynem 3zt/30g I:l
. &liwkowy 3zt/30g ||
+ chrzanowy z koperkiem 3zt/30g I:l
+ tatarski 32t/30g I:l
+ Smietanowo - czosnkowy ze szczypiorkiem 321/30g I:l
Ryby
« Sledz w sosie koperkowo - chrzanowym a’la Progres 25zt /300 g I:l
« Sledz tradycyjny z biata cebulka, jabtkiem i olejem wigiljnym 2521 /300¢g I:l
« Sledz po ‘*kaszubsku’ w sosie pomidorowym z wedzong sliwka 25zt /300 g I:l
+ Karp smazony z na masle klarowanym 65zt /50049 I:l
« Sandacz z marchewka, groszkiem i koperkiem w galarecie 64zt /250 ¢g I:l
+ Dorsz ‘po grecku’ 5221 /500 ¢ I:l
Zupy
» Domowy barszcz czerwony z suszonymi borowikami 23 zt / 450 ml I:l
+ Zupa grzybowa z prawdziwkow z warzywami korzeniowymi 34 zt / 450 ml I:l
: + 48 694 688 850
Event & CO nfe rence www.progres-event.pl A rt B Istro restauracja@artbistrogdansk.pl
by progres by progres www.artbistrogdansk.pl



Formularz zamowicnia

Picrogi i uszka
« Pierogi ukrairiskie z okrasa z cebuli

 Pierogi z kapusta i grzybami z okrasa z cebuli

» Uszka z grzybami

Dania glowne

+ Poledwica z dorsza z sosem grzybowym z tymiankiem

+ tosos pieczony podany z sosem
$mietanowo - pomidorowym z kaparami

+ Noga z kaczki pieczona z majerankiem i czosnkiem
Z sosem pieczeniowo - zurawinowym

+ Karkowka dtugo pieczona w musztardzie
francuskiej z sosem pieprzowym

Specjaly oraz dodatki

« Satatka jarzynowa z groszkiem

» Satatka z pieczonego ziemniaka z dodatkiem marynowanego
$ledzia, buraka oraz z sosem szczypiorkowo - jogurtowym

« Wigilijna kapusta z aromatycznymi grzybami

+ Bigos swigteczny z miesem, boczkiem
wedzonym, grzybami i sliwka

 Krokiety z kapusta i grzybami
+ Kopytka

+ Chleb wtasnego wypieku

85 2zt / 1 kg (ok. 25 szt
85zt / 1 kg (ok. 25 szt
30zt / 250 g (ok. 20 szt.)

722t /500 g
80zt /500¢g

382t /0k 150 - 170 g

64zt /500 g

30zt /500¢g
372t /500 ¢g

30zt /500¢g
402zt /500 g

40 zt / 500 g (5 szt.)
30zt / 5009

202zt /0ok. 800 g
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Formularz zamowicnia

Slodkosci

+ Piernik $wiateczny z powidtami i czekolada
 Sernik pieczony z migdatami
+ Keks z bakaliami i czekolada

+ Miodownik $wigteczny z orzechami

Monoporcje
+ Sernik miodowo - cynamonowy / biata czekolada
/ kruche ciastko

+ Mus z mlecznej czekolady / konfitura sliwkowa /
ciastko korzenne

45zt /1 kg
80zt / ok. 0.8 kg
45zt / ok 0.7 kg
70zt /1kg

22zt /110 g/1szt.

262f/110g/1szt.
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